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Bio-Rohmilchquark

SPEZIFIKATIONEN

Rohstoff: Kuh-Rohmilch
Typ: Vollfett, min. 45% F.i.T.
Bio-Zert.: Demeter. CH-BIO-006

Geschmack: Cremig, mild-séauerlich
Haltbarkeit: 30 Tage
Q Grossen: Mehrwegglas 250g

gua f"" Mehrwegglas 500g

*o-Heumilch 5008

~ il 5kg-Eimer

BESCHREIBUNG

Der Bio-Heumilchquark wird aus frischer (silofreier) Milch unserer behornten Braunviehherde hergestellt. Der
Transportweg vom Melkstand bis zur K&serei betragt nur wenige Meter. Dadurch entféllt das mehrfaches
Umpumpen der Milch, deren Feinstruktur bleibt erhalten. Die benétigte Energie zur Verarbeitung liefert Holz aus
dem hofeigenen Wald. Unser Kaser verwandelt mit viel handwerklichem Geschick und Kénnen die Milch zum
Vollmilchquark. Der Quark wird ohne Lab hergestellt und wird daher besonders cremig und im Geschmack mild-
sauerlich.

UBER DEN BIOHOF RUEBISBERG

100 Hohenmeter Giber dem Bachsertal, eines der schdnsten Taler im nordwestlichsten Zipfel des Kantons Zrichs,
liegt der Biohof Ruebisberg. Der Hof entwickelte sich seit 1996 mit der Umstellung auf biologischen Landbau,
kag—freiland Tierhaltung und auf die Grundsatze des biodynanmischen Landbau durch die Eltern Walter und
Sabine Weidmann. Im 2012 verwirklichte Florian Weidmann mit der Hofk&serei die Idee von der Veredelung der
Milch ,vom Grashalm zum Ké&se". Die 26 Milchkuhe liefern die frische, bekdmmliche Milch aus Gras, Krautern und
Heu. Zuwendung, Pflege und direkter Kontakt bilden die Grundlage artgerechter Tierhaltung. Aus der Friichte der
Uber 200 alten und neu-gepflanzten Hochstammobstbaume auf dem Riebisberg werden Siissmost,
Apfelschaumwein und verschiedenen Edelbrédnden. Die Obstbdume selber und die Wiese darunter bieten
Lebensraum fiir viele selten gewordene Vdgel und andere Kleinlebewesen.

BESTELLUNG UND LIEFERUNG

Bestellung montags, Lieferung donnerstags. Wir liefern selber oder durch BachserMart in der Stadt Zirich und im
Zircher Unterland. Postversand in der ganzen Schweiz mdéglich. Fordern Sie unsere Bestellliste fiir Handler per
E-Mail info@ruebisberg.ch oder Tel/Fax 044 858 22 91 an. Besuchen Sie uns auf www.ruebisberg.ch.
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